VINAGRE DE CAVA

Vinagre elaborado con Cava y acetificado siguiendo el sistema
tradicional. Tiene una crianza de mas de I8 meses en barricas de
roble. Recomendado para platos frios, pescados, marinados,
ensaladas, vinagretas y para aromatizar algunas comidas.

Acidez 6°
Formato 37,5 cl.
Caja de carton 12 u.

Tipo producto: Vinagre de Cava

Variedades: Macabeo, xarello y parellada

Crianza: Mas de 18 meses

Analisis: °A O,5 Az. 2 gr/l ATS 6 gr/1 Contiene sulfitos

Embalaje: Botella de cava transparente de 37,5 cl en cajas de 12
botellas en posicion vertical

ELABORACION

Vinagre elaborado con cava y acetificado siguiendo el sistema
tradicional. Tiene una crianza de mads de 18 meses en barrica de
roble.

NOTA DE CATA

Recomendado para platos frios, pescados, marinados, ensaladas,
vinagretas y para aromatizar comidas.
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